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Kursplan for nybegynnere  
Forord 
Denne kursplan er tenkt for deg som ønsker å etablere en vingård samt prosessen for å lage din egen 
vin. I prinsippet gjelder det om dere har to planter eller flere tusen. Her beskrives stegene fra 
planlegging, planting, beskjæring og stell i vekstperioden, til høsting og vinfremstilling. 
Litteraturlisten under er viktige referanser og utdyping til planen. Den kan brukes individuelt, men er 
også foreningens plan for de praktiske kurs som holdes gjennom året i vinmark og kjeller. 
 
Norge ligger i utkanten av det definerte vinområdet, men vårt mangfoldige landskap gir flere 
områder med et godt klima egnet for vindyrking. Lokaliteter med særlig god beskyttelse kan gi 
høyere gjennomsnittstemperatur. Dette sammen med stor variasjon av bergarter og lange lyse dager 
gjør Norge til annerledeslandet for vindyrking. 
 
 
Litteratur  
Vinavl i Danmark av Benny Génsbøl og Jens Michael Gundersen, Danmark  
(Kan kjøpes fra Adlibris.com) 
Kvalitetsvin –av danske druer av Lars Holt, Danmark (Kun som kursmateriale) 

Vinifikation 1, fra druer til vin av Kurt Jørgensen, Danmark (Kun som kursmateriale) 

Vitivinkultur i Skandinavia av Svein Erik Hansen, Norge (Kan kjøpes fra EBOK.no) 

 

Foto Bjørn Bergum 
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Modul 1 Forberedelser og planlegging 

Det er viktig med en god planlegging før man går i gang med å anlegge sin vingård. Her følger viktige 

punkter som man bør ta hensyn til i planleggingen. 

NB! En anbefaling fra oss er å starte i det små, plante noen få planter første år, beskjære og stelle 

de som beskrevet i de neste moduler. Da gjør man veldige viktige erfaringer før man går i gang 

med sin ønskede vingård. 

 

Foto Danilo Costamagna 

Valg av lokalitet 
Det kan jo være, at vingårdens geografiske plassering er låst, fordi den skal etableres der hvor man 
bor.   
Innenfor din valgte plassering kan det også være variasjoner og temperaturforskjeller. Sjekk hvor det 
er frost om våren. Bakkehelninger og nærheten til sjø kan ha en positiv betydning for temperaturen. 
Ta en befaring en maimorgen, mål temperaturer og se hvor det er rimfrost. 
Når man har gjort sitt valg og klimaet er kjent, velges det vindrueplanter som forventes å kunne tåle 
de gitte forhold. Det kan også være viktig å velge et espaliersystem og beskjæringsformer som passer 
klimaet i ditt område. 
 
Lys og klimafremmende tiltak 
Det er solen og lyset som lager vinen.  Solens lys og varme skaper energi for å vokse og danne frukt. 
Jo kaldere det er, dess mere lys skal en vinplante ha for å utvikle seg. 
Derfor er det viktig med klimafremmende tiltak i vårt kjølige klima. Le skaper et varmere mikroklima. 
Hvis det ikke er et naturlig le der man ønsker å plassere sin vinmark kan dette skapes med å lage 
innhegning / le av f.eks. steinmur eller hekker. Men den må anlegges så det ikke stenger for lyset. 
Stein rundt plantene og i rekkene magasinerer solens varme, og avgir varme til jorden og plantene. 
Mypexduk eller annet jorddekke kan også velges for å øke jord- og omgivelses-temperatur. 
 
Radorientering 
Vinradene skal orienteres, så det skapes mest mulig lys på vinplantene. Det er også viktig, at bladene 

tørker hurtig om morgenen og etter regnvær. Det optimale er nord-syd retning og bakkehelning mot 

syd. 
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Jordbunnsanalyse  
En vinplante trives i mange forskjellige jordtyper, men trives best i noe løs og veldrenert jord. Ved en 

større vingård anbefales det ofte å få tatt en jordbunnsanalyse. Men i en liten vingård kan man selv 

vurdere ved å se på jordens struktur og eventuelt måle jordens surhetsgrad (pH).  

Det er av avgjørende betydning at det er god drenering; - planter som står med føttene i vann vil ikke 

trives. 

Sortsvalg / kvalitet 
Velutviklede og modne druer er ikke en selvfølge i Norge. Man skal velge druesort, som har størst 
mulighet for modning hvert år. Det finnes flere sorter som er velegnet og de fleste er podete planter 
importert fra Tyskland.  Ta kontakt med importører og etablerte vindyrkere for å høre deres erfaring 
og anbefalinger.  
Og det finnes vin av druesorter som dyrkes i Skandinavia på vinmonopolet. Et annet godt sted å stifte 
bekjentskap med druesortene og deres smak er på Norsk vinskue, som holdes en gang i året.  
 
Økologisk vindyrking 
Det er nå i startfasen man skal gjøre valget mellom økologisk eller tradisjonell dyrking. Dette vil også 
gjelde metoder i vinkjelleren. Dessuten er det fortsatt ikke tillat å bruke kjemiske plantevern midler i 
Norge. Så i praksis betyr det å unngå bruk av kunstgjødsel og gå for et varierende plantemiljø i 
samplanting med vindruene, og bruk av forskjellige typer naturlig jorddekke.  Samt ikke bruke 
tilsetningsstoffer utenom de helt nødvendige i vinkjelleren.  
Se litteratur for mer informasjon 
 
Vinplantens sykdommer og fiender   
Vindruer er utsatt for sykdommer og skadegjørere i likhet med andre planter. Vinsykdommene 
meldugg og vinskimmel som ofte rammer vingården hos oss stammer fra Amerika. De europeiske 
vinsorter (vitis vinifera) er dessverre ikke resistente overfor disse sykdommer. Det gjøres krysnings 
arbeide, så resistensen fra de amerikanske vinsorter (vitis riparia og vitis labrusca) beholdes, samtidig 
med at den gode smak fra de europeiske vinsorter bevares.  
Det finnes også andre sykdommer og skadegjørere som kan bekjempes helt eller delvis. 
Insekter, f.eks veps kan suge ut saften av godt modne druer. Men det finnes også nyttedyr og 
nytteinsekter som hjelper oss.  
 
Det er også viktig å ta med at plantene vil komme til å trenge beskyttelse mot dyr som spiser blad og 
skudd. 
Fugler som spiser druene allerede en måneds tid innen de er klar for innhøsting 
Det må brukes innhegninger og forskjellig type nett ut fra forholdene på stedet. Fuglenett er alltid 
nødvendig 
 
Rot  
Normalt er de fleste vinplanter podet på en grunnstamme.  Primært skal grunnstammen beskytte 
vinplanten mod vinrotlus. I 1800 tallet ble Europas vinmarker lagt øde pga. vinrotlusen.  
Grunnstammer kan også brukes til å styre veksten av vinplantene og til å sikre, at de egner seg til den 

jord man har. 

Arbeidsinnsats  

En vingård krever vedlikehold. Og omfanget har selvfølgelig med størrelsen på vingården å gjøre og 

hvilken redskap man ønsker å bruke. Planlegg vingården slik at man kan arbeide så rasjonelt som 

mulig. 

Og sørg for at det er plass til redskaper som skal brukes. 
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Modul 2 Anlegg av vingården 

Det er hyggelig med en ordnet vingård, snorrette rader og lik rad og planteavstand. 

 

 
Foto Erik Lindås 

Oppmåling og planteavstand  

Radavstand varierer ut fra hvor stor plass man har til rådighet, om det skal brukes maskiner i 

vingården eller ei.  Og hvilken sort man ønsker å plante. Vinplanter som brukes i Norge har ofte 

kraftig vekst. Avstanden må ikke bli for liten, det vil gi for mye skygge og for lite luft mellom radene 

For å får størst mulig soleksponering er anbefalt rad avstand i Norge minst 2,5meter. 

Planteavstand varierer ut fra sortsvalg, samt hvilken beskjærings form man ønsker.  

Ved enkel Guyot er 1 meter mellom plantene ideelt. Ved dobbel Guyot og Cordon er en avstand på 

1,5 meter passe. Se beskjæringsformer om Guyot og Cordon 

Mål opp lik avstand mellom radene, spenn en snor i begge ender for hver rad og marker hvor hver 

enkelt plante skal stå.  

Jordbearbeiding  

Jorden skal bearbeides og løsnes for at plantene skal få optimale forhold. Arbeidet avhenger av 

jordens beskaffenhet.  En kompakt jord kan løsnes med maskinkraft. Finn ut av om det er et tett 

jordlag som skal / kan gjennombrytes. Ellers holder det med vanlig hageredskap. 

Det gjelder å få tilført mest mulig humus og få det blandet ned i jorden. Det kan gjøres som en 

kombinasjon av å tilføre kompost, grønngjødning (planteavklipp) og husdyrgjødsel, samt å dyrke 

miljø planter. 
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Planting  
Det normale er å plante barrot planter i starten av mai. Sett plantenes røtter i vann et døgn (ikke 
podestedet) og plant så fort som mulig. Grav et hull 20 x 20 cm i diameter og 35 – 40 cm dybde. 
(I sterk leirholdig jord bør hullet gjøres videre for at røttene skal kunne utvikle seg bedre)  
Vann grundig. Fyll det nederste med mold og plasser planten med et godt trykk.  
Pass på at podestedet er 2-4 cm over ferdig terreng. Dekk røttene med mold eller annen god jord og 
stamp jorden godt til. Fyll ytterligere opp med grus eller råjord fra bunnen av hullet. Etterlat en 
fordypning slik at det kan vannes, så det ikke dannes røtter i overflaten. 
Til slutt settes en kraftig pinne f.eks. bambusstokk tett inntil den planten, slik at kommende skudd 
kan bindes opp.  
 
Espalier 
Stolper, forankring og tråd. Espalieret bygges opp gjerne før planting, eller senest året etter planting. 
Den utformes forskjellig ut fra hvilken beskjærings form man velger. Espalier for Guyot og Cordon 
kan utformes likt. Men uansett er det viktig å utforme et solid espalier.  Se litteratur for bygging av 
espalier. 
 
Valg av beskjæringsformer 
Der er mange forskjellige beskjæringsformer, men de mest benyttede i Norge er Guyot, dobbelt eller 

enkelt (lang spore) og noe mindre Cordon (kort spore)  

På Guyot metoden bindes en ranke fra året før ned til en tråd, som er i en høyde over jorden på 30 til 

70 cm. Herfra skal de nye skudd ledes opp gjennom et sett dobbelttråder og kappes 20 til 30 cm over 

øverste tråd.  

Cordon metoden har horisontale permanente stokker på linje som danner en T med rotstokken.  Det 

første produksjonsåret blir eksakt lik som for dobbel Guyot, sommer stellet blir også omtrent likt. 

Vinterbeskjæringen blir annerledes.  

Note! Mer om beskjæring på disse to former under stell av vingården 
 

Det finnes en rekke andre beskjæringsformer som det kan være hvert å prøve, bl.a.Sylvos 

Rankene på denne formen er i øyehøyde med skudd hengende ned. 

Det henvises til utdypende litteratur for beskjæringsformer 
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Modul 3 Stell av vingården 

Dette blir hovedarbeidet når vingården har kommet til produksjonsfasen. Dette er oppgaver som 

gjøres til forskjellige tider; vår, sommer og høst. Følgelig må praktiske kurs følge denne syklusen 

 

Foto Knut Sætrevik 

Vanning og gjødning. 
Vinplantene trenger vann og gjødsel for å trives. I etableringsfasen skal det tilføres gjødsel, så 
planten kan danne et godt rotnett. De første årene er det også viktig at plantene får vann 
regelmessig. Når vi kommer til produksjonsfasen skal mengden av kvelstoff (N) halveres, så druene 
kan modne bedre. 
Gjødselen kan komme fra kunstgjødsel eller fra dyregjødsel og kompost. Men husk, at kunstgjødsel 
ikke danner humus. 
Etter 3-4 år kan man vurdere om man vil fortsette å vanne. En drueplante i god vekst har lange røtter 
som søker etter vann, man må selv vurdere om det skal vannes. 
 
Hovedbeskjæring  
Ønsker man å velge Guyot eller Cordon metoden for sin vinmark, går det 3 år fra nyplanting til første 
høst. Se fordypnings litteratur for beskjæring / forming av vinstokken 
Hver vår, fra 3 året når faren for hard frost er over, hvilket normalt vil si i Mars, foretas en kraftig 
beskjæring. Bruker man lang spore, som ved dobbelt Guyot, skjæres alt annet vekk, enn de 4 beste 
ranker fra året før. De to innerste kortes av til kortspore. For enkel Guyot beholdes de 2 beste ranker. 
Ved kort spore beskjæring Cordon, beholdes gamle vannrette grener. Overflødige ranker klippes helt 
av, og de tilbakeværende avkortes til to sporer.  
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På Guyot metoden bindes en ranke fra året før ned til en tråd, som er i en høyde over jorden på 30 til 

70 cm. Herfra skal de nye skudd ledes opp gjennom et sett dobbelttråder og kappes 20 til 30 cm over 

øverste tråd.  

Fordeler med Guyot 

• Rask å beskjære: to riktige kutt med saksa, og resten kan fjernes av ufaglært arbeidskraft 

• Anbefalt av de fleste for kaldklima-vindruedyrking, sågar enkel Guyotmetode med liten avling 

• Man slipper å tenke på hvilke knopper man skal fjerne om våren 

Ulemper med Guyot 

• Ved hardhendt nedbinding i kuldegrader kan skuddene lett knekke i basen 

• Det er lett å glemme at neste års - skudd bør ha soleksponering også på vedbarken for å 

modne/herdes før høstkulda setter inn. 

• Det kan bli ujevn klasesone ved for stor «bøy» på de valgte fjorårsskuddene..   

 

 

      Foto Svein.E.Hansen     Foto Svein.E.Hansen 

 

Dobbel Guyot      Enkel Guyot 

Cordon har horisontale stokker på linje som danner en T.  Det første produksjonsåret blir eksakt lik 
som for dobbel Guyot, sommer stellet blir også omtrent likt. Vinterbeskjæringen blir annerledes. De 
to horisontale «armene», Cordons som man formet sist sommer, de skal ikke skjæres bort, men de 
vertikalte oppad voksende fjorårsskuddene skal beskjæres rett over den andre vinterknoppen, altså 
to knopper for hver «spore». Avstanden mellom disse «sporene» er gitt – den blir lik avstanden 
mellom hvert fjoråskudd.   
 
Fordel med Cordon 

• Jevn klasesone,  neste års knopper  
blir godt soleksponert ved avbladning  
i klasesonen 

• Teknisk enkel å beskjære 
 
Ulemper med Cordon 

• Noen mener Ikke anbefalt for kaldklima,  
delte meninger, verdt å prøve 

• Cordon bør skiftes ut med jevne mellomrom,  
fra femte eller maks. det syvende året 

• Fin-beskjæring tar lenger tid 

• Ikke alltid lett å velge hvilke to  
knopper pr. spore som skal velges 

 Foto Svein.E.Hansen 
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Beskjæring / stell - sommer  
Når skudd har blitt 10-20 cm lange, skal det tynnes 
ut, så det blir ca.12-15 cm mellom dem.  
Hvert bærende skudd bindes opp, ingen krysser 
hverandre og ingen får bære mer enn to 
blomsterklaser. Reserveskudd fra samme knopp 
fjernes. Alle skudd på stammen og ved roten klippes 
helt av. I løpet av sommeren toppes skuddene og 
sideskudd fjernes eller klippes inn som en hekk. 
Blomster som plutselig popper opp i mellom 
bladverket langt oppe i kanopien fjernes.  
I august foretas avbladning i klasesonen, først på 
østsiden, og senere på vestsiden. Men ikke så 
mange at klasene sitter helt fritt – det er jo bladene, 
som skal produsere energi til planten.  
 
 
Beskyttelse mot frost  
I mai måned springer vinplantenes knopper ut, og er det mest kritiske punktet i Norsk vindyrking.  
Nattefrost opptrer særlig i klarvær og kan ødelegge hele årets avling. Skadene skjer allerede ved 
minus 2-3 grader. (Dette er også sortsavhengig) Det er kaldest like før soloppgang. For å få riktig data 
er det best å måle selv, nærmest bakken og ved vindrueplantene. (Værvarsling referer til 2 meter 
over bakken) 
Det er nå viktig med beskyttelse. Det kan settes opp fiberduk, eller det kan  dusjes med vann.  
 
Tidlig høstfrost kan gi utfordringer med avmodning av ved og knopper og dermed vinterhardførheten 
Det kan settes opp fiberduk hvis frosten skulle melde seg. I de senere år med klimaendring har dette 
forhåpentligvis blitt et mindre problem. 
 
Vinterfrost i større eller mindre grad har vi alltid i Norge. De fleste sorter som dyrkes her har stor 
vinterherdighet. Det aller viktigste man kan gjøre er å sørge for at plantene har optimale forhold i 
vekstperioden med god avmodning av ved og knopper. Ikke beskjær plantene før mars neste vår.  
  

Foto Knut Sætrevik 
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Sprøyting  
Det er pr.2022 ikke lov å bruke kjemiske plantevernmidler i Norge. Men det kan sprøytes med melk 
eller bakepulverblanding. Det virker slik at soppsporene ikke kan sette seg på bladene, men da det 
hele tiden kommer nye blad, skal det sprøytes hver uke i vekstsesongen, og  etter regnvær. Fra 
august klipper vi normalt nye blad av, så da er sprøytning ikke lengere nødvendig, bortsett fra mot 
gråskimmel, som først utvikler seg, når syren i druen faller.  
 
Beskyttelses nett 
Det kan settes opp permanent nett opp over hele vinmarken, men det mest alminnelige er å sette () 
opp nett på begge siden av radene, så det dekker druesonen. Nett settes opp i starten av august, () 
før fuglene får interesse for druene.  
Andre alternativer kan være fugleetterligninger og varsellyder, men er ikke like effektive. 
 
Innhøsting  
 

 
Foto Bjørn Bergum 

Modningstid kan regnes fra slutt i september til siste del av oktober. Grønne druer modner først. 
Man kan f.eks. en gang ukentlig fra 1. september plukke noen druer og måle sukkerinnhold og pH- og 
syreverdi. Sukkerinnholdet stiger så lenge været er godt med sol og varme. Men viktigere er 
syreinnholdet og pH. Syren faller hele tiden inntil innhøsting. To andre faktorer som spiller inn er 
druenes modenhet – det skal man smake seg frem til, og f.eks. tygge og se på kjernene, og (se etter) 
angrep av gråskimmel. Det går neppe mer enn en uke fra marken er angrepet av gråskimmel, før 
druene ikke er verd å plukke.                              
Man skal ha alle hjelpemidler klare innen druene skal høstes, og druene skal bearbeides med det 
samme. 
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Modul  4 Vinfremstilling 

Denne modul beskriver den overordnede prosess for fremstilling av rødvin, rosevin, hvitvin og 

musserende vin. De tilsetningsstoffer som nevnes her er tillatt i økologisk vinfremstilling. 

Nødvendig utstyr for måling som nevnt i dette kapittel: 

Oechlevekt (Hydrometer) eller Refraktometer til måling av sukkerinnhold. 

Svovel og Syremåler . (Acidometer) 

Vinometer til måling av alkoholinnhold. (Oechlevekt kan også brukes) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Foto Bjørn Bergum 
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Rødvinsfremstilling 

Druene høstes 
Avstilkes og knuses 
Tilsett 1 g svovel / 25 l og enzymer 

Notat  

 

Mosten måles: sukker, syre og pH 
Chaptalisering / alkohol % beregnes 
Evt. syreredusering 

Notat 

 

Gjær forberedes efter fab. anvisning 
Gjærstart ved ca. 20⁰ 
Gjærnæring tilsettes andre dagen 

Notat 

 

Sjekk temp. under massegjæringen 
Viktig at "hatten" trykkes ned flere ganger 
daglig, for å tilføre oksygen 
Følg gjæringsforløp med flytevekt - mål alkohol 

Notat 

 

Pressing etter 1 - 3 uker 
(alt etter aktivitet) 
Evt. fjerne kjerner etter 1 uke 

Notat 

 

Sukker tilsettes i noen omganger  
= Chaptalisering 
Langsom gjæring = bedre frukt aroma 
Efter gjærstart evt. senkes til 16⁰ / 20⁰ 

Notat 

 

Malolaktisk gjæring tilsettes innen 
alkoholgjæringen er slutt.  
Viktig! temp. 18⁰ - 20⁰ i 4 - 6 uker 
Viktig! beholdere skal være helt fylt opp!  
Efter endt malo. gjæring tilsettes svovel 

Notat 

 

Vinen omstikkes / settes til:  
kuldestabilisering / vinstens utfelling 
0⁰ - 4⁰ i ca. 4 – 6 uker 

Notat 

 

Evt. behandling med Bentonit e. l. lign for 
klaring 
Varme/kulde test - proteinstabilisering 

Notat 

 

Svoveljustering Ca. 30 mg fri SO2 –  
Sjekk pH! 

Notat 

 

Fri SO2 måles flere ganger, skal være 
stabil, og senest 14 dager før flasking 

Notat 
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Rosevinsfremstilling 

Druene høstes 
Avstilkes og knuses 
Tilsett 1 g svovel / 25 l 

Notat 

 

Massen stilles evt. til skallkontakt for 
å oppnå den rette farge /aroma 
Mosten måles: sukker, syre og pH 
Chaptalisering / alkohol % beregnes 

Notat 

 

Most stilles til bunnfelling -- klaring natten over 
Evt. syreredusering 

Notat 

 

Gjær forberedes  etter fab. anvisning 
Gjærstart ved ca. 20⁰  
Etter gjærstart senkes temp til 14⁰ / 16⁰ 
Gjærnæring tilsettes andre dagen 
Følg gjæringsforløp med flytevekt - mål alkohol 

Notat 

 

Sukker tilsettes i noen omganger 
Langsom gjæring = bedre frukt aroma 
Etter 4 - 8 uker tilsettes svovel. 

Notat 

 

Evt. malolaktisk gjæring:  
Tilsettes innen alkohol gjæringen er slutt 
Viktig! temp. 18⁰ - 20⁰ i 4 - 6 uker 
Viktig! Beholdere skal være helt fylt opp! 
Etter endt malo. gjæring tilsettes svovel 

Notat 

 

Vinen omstikkes / stilles til:  
kuldestabilisering / vinsten utfelling 
0⁰ - 4⁰ uker i ca. 4 - 6 

Notat 

 

Evt. behandling med Bentonit e. l. lign for 
klaring 
Varme/kulde test - proteinstabil 

Notat 

 

Svoveljustering ca. 50 mg fri SO2 
Sjekk pH! 

Notat 

 

Fri SO2 måles jevnlig, skal være 
stabil, og senest 14 dager før flasking 

Notat 
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Hvitvinsfremstilling 

Druene høstes 
Avstilkes og knuses 
Tilsett 1 g svovel / 25 l 

Notat 

 

Massen stilles til skallkontakt  
kjølig (max 8⁰) til neste dag og presses  
Mosten måles: sukker, syre og pH  
Chaptalisering / alkohol % beregnes 

Notat 

 

Most stilles til bunnfelling --  
for klaring natten over.  
Evt. Syreredusering  

Notat 

 

Gjær forberedes etter fab. anvisning 
Gjærstart ved ca. 20⁰  
Etter gjærstart senkes temp til 14⁰ / 16⁰ 
Gjærnæring tilsettes andre dagen 
Følg gjæringsforløp med flytevekt - mål alkohol 

Notat 

 

Sukker tilsettes i noen omganger 
Langsom gjæring = bedre frukt aroma 
Etter 4 - 8 uker tilsettes svovel eller: 

Notat 

 

Evt. malolaktisk gjæring:  
Tilsettes innen alkohol gjæringen er slutt 
Viktig! temp. 18⁰ - 20⁰ i 4 - 6 uker 
Viktig! Beholdere skal være helt fylt opp! 
Etter endt malolaktisk gjæring tilsettes svovel 

Notat 

 

Vinen omstikkes / stilles til:  
kuldestabilisering / vinstens utfelling 
0⁰ - 4⁰ uker i ca. 4 - 6 

Notat 

 

Evt. behandling med Bentonit e. l. lign for 
klaring 
Varme/kulde test - proteinstabil 

Notat 

 

Svoveljustering ca. 50 mg fri SO2 
Sjekk pH  

Notat 

 

Fri SO2 måles flere ganger, skal være 
stabil, og senest 14 dage før flasking 

Notat 
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Fremstilling av musserende vin 

Musserende vin kan fremstilles på flere måter. Men felles for alle er at de har karbondioksid oppløst i 

vinen. Det som beskrives her er flaskegjæringsmetoden (Champagnemetoden) Fordelen er at det er 

det samme om man lager en flaske eller fler. Vinen tappes i flasker som tåler høyt trykk. 

Utgangspunktet er en alminnelig grunn-vin – dvs. en ganske alminnelig utgjæret hvitvin eller rose 

(eller sjelden rødvin) Best resultat oppnås når grunnvinen har et relativt høyt syrenivå (8-9g/l) og ikke 

høyere alkoholprosent enn 10%. Den kan være med eller uten malolaktisk gjæring og bør være kun 

lett svovlet.  

Gå inn i litteratur for fremstilling av musserende vin for flere detaljer 

 

Druer høstes normalt tidligere enn stillvin 
Mål syre og sukkernivå underveis i 
modningsprosessen 

Notater 

 

Lag grunnvin som forklart under hvit eller 
rosevin fremstilling, med noen unntak: 
Tilstreb syrenivå (8-9g/l) og ikke høyere 
alkoholprosent enn 10 %. 

Notater 
NB! Gjæring vil ikke starte ved for høy 
alkoholprosent 

 

Evt. malolaktisk gjæring:  
Tilsettes innen alkohol gjæringen er slutt 

Notater 

 

Ferdig omstikket og klar grunnvin i beholdere 
tilsettes sukker og eventuelt gjær tilpasset høy 
alkohol. Rør godt om  
Max. 25gr.vanlig sukker pr.liter vin og evt. en 
fornyet gjærkultur.  
Alternativt kan det tilsettes 18g sukker til hver 
enkelt 0,75l flaske 
Flaskegjæringen høyner alkoholen med ca.1% 
Nb! Ikke tilsett mer sukker en denne dose. 
Flasken får allerede et trykk på 5-6 Bar, og et 
høyere trykk kan medvirke til at flaskene 
eksploderer. 

Notater 
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Sett vinen i romtemperatur 20⁰ Så snart 
gjæringen er godt i gang tappes vinen over på 
flasker beregnet for trykk (Champagneflasker) 
NB! Rør godt om for fordeling av sukker  
Fyll opp til rett nivå og sett på 29mm kronkork. 
La flaskene ligge i romtemperatur en ukes tid  
Vinen ferdiggjærer nå på flaskene, det dannes 
et lag av døde gjærceller og et overtrykk på 
flaskene.  

Notater 

 

Vinflaskene flyttes til kjelleren 
Lagres liggende noen måneder eller et eller 2 år 
på gjærcellene for å utvikle autolyse aromaer 

Notater 

 

Når tiden for å fjerne gjærcellene nærmer seg, 
flyttes flaskene til et stativ, f.eks. et pupitres 
For å fjerne gjærcellene settes flaskene gradvis 
på hodet. Vendes raskt med en liten omdreining 
med hånden, samtidig som man dunker så 
gjærcellen løsner fra siden, 1 gang om dagen.  
Til slutt står flaskene med bunnen opp og 
gjæren ligger på kronkorken i flaskehalsen 
Vinen er nå helt klar 

Notater 
 

 

Det lages en blanding av salt og vann som kjøles 
ned til under frysepunktet. Denne blanding er 
flytende selv ved mange minusgrader 

Notater 

 

Flaskehalsen dyppes i saltblandingen slik at det 
dannes en frostpropp. 
Hold flasken om halsen og vend flasken forsiktig 
til luften når gjæren. Kronkorken og gjæren 
skytes ut, bruk en plastbeholder. Tett med 
tommelen for å unngå at trykk og vin tapes 
minst mulig 
 

Notater 

 

Man kan nå fylle opp med en «likør» f.eks. basis 
vinen som den er, eller søtet basisvin. Denne 
bør være svovlet en viss grad så den 
musserende vin inneholder ca. 50mg pr.liter 
Det tilsvarer ca. 2-3g pr.25 liter. 

Notater 

 

Kork for musserende vin påsettes og festes med 
en bøyle.  
 

Notater 
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Øvrige tilbud 

Vinsmaking av Norske druer 

 

Foto Sen 

Pr. i dag kan man bli kjent med druesortene og deres smak på Norsk vinskue, som holdes en gang i 

året.  Og selvfølgelig ved å besøke en av foreningens produsenter.  Og det holdes generelle 

vinsmakekurs av og til med innleide kursholdere. Vi jobber med eget kursopplegg for egen vin. 
 

 
Våre regioner 
Hver region har en kontaktperson som holder oversikt på hvilke kurs som holdes i sitt område 
Vi har delt inn regionene som følger 
 
Vestland Nord m/ Trøndelag-Nordland, Vestland syd, Sørlandet og Østlandet 
 
Det er full anledning til å delta på tvers av regionene  
 
Ta kontakt med foreningen for nærmere opplysninger 
 
 
 
Foreningen Norske Druedyrkere Mars 2022 


